
BAR MENU
Cocktails · Mocktails · Soft Drinks · Apericena

Servizio bar dalle 17:00 Servizio apericena dalle 18:00
Bar service from 5:00 pm Apericena service from 6:00 pm

Craving a drink? Ask at the reception desk!
COCKTAILS
Spritz Aperol
Aperol, prosecco, soda

€ 7

Spritz Campari € 7

Spritz Limone
Limoncello, prosecco, soda

€ 7

Spritz Fragola
Aperol, prosecco, sciroppo fragola, soda

€ 7

Spritz Mela
Prosecco, liquore alla mela, soda

€ 7

Hugo
Sciroppo di sambuco, prosecco, soda, menta

€ 7

Bellini
Nettare di pesca, prosecco

€ 7

Rossini
Nettare di fragola, prosecco

€ 7

Americano
Campari, vermouth rosso, soda, arancia, limone

€ 8

Negroni
Campari, gin, vermouth rosso, arancia

€ 8

Gordon Gin Tonic
Gin Gordon, Schweppes

€ 8

Bombay Gin Tonic
Gin Bombay, Schweppes

€ 10

Hendrick’s Gin Tonic
Gin Hendrick’s, Tonica mediterranea

€ 10

Lacus Gin Tonic
Gin Lacus trentino, Tonica mediterranea

€ 10

Moscow Mule
Vodka, ginger beer, succo di lime

€ 8

Trentino Mule
Gin Lacus trentino, ginger beer, succo di lime

€ 10

Daiquiri
Rum, succo di lime, zucchero di canna

€ 8

Daiquiri fragola
Rum, sciroppo fragola, soda

€ 8

Martini Cocktail
Gin Gordon, Martini bianco vermouth

€ 8

MOCKTAILS
Mocktail 900 € 7
Succo mela, ginger beer, sciroppo granatina

Tanqueray No Alcool € 7
Tanqueray, Tonica mediterranea

Hugo Analcolico al basilico € 7
Sciroppo, basilico, Tonica mediterranea

Cocktail della casa € 7
A scelta del barman

SOFT DRINKS
Crodino, San Bitter, Gingerino € 4

Coca Cola, Fanta, Lemon Soda € 4

Tè Limone, Tè Pesca € 4

Succo Mela, Succo Pesca € 4

Ginger Beer, Schweppes € 4

Tonica Mediterranea € 4

DALLE 18:00 · APERICENA
Pizza rustica (A·G) € 18
Fiordilatte, salsa pomodoro, caponata di melanzane e
pecorino.
Fiordilatte, tomato sauce, eggplant caponata, shavings of
pecorino cheese

Tagliere misto di affettati e formaggi
(I·G·L)

€ 18

Assorted cold cuts and cheeses platter

Carpaccio di carne salada con rösti di
patate (I·G·L)

€ 18

Beef carpaccio of traditional “Carne Salada” with potato
rösti



VINI AL BICCHIERE & BIRRE
Bianchi · Rossi · Birre

BIANCHI
Doss Agù € 7
Trento DOC, Castel Noarna
Prosecco € 6
Collavo
Chardonnay € 6
Cantina Isera
Nosiola € 6
Castel Noarna
Gewürztraminer € 8
Kobler

ROSSI
Lagrein Rosè Ghenè € 6
Castel Noarna
Lagrein Cimber € 6
Castel Noarna
Marzemino € 6
Cantina Isera
Mercuria (Cabernet Merlot) € 6
Castel Noarna
Perciso € 6
Lambrusco fermo secco · Dolomitici
Romeo € 8
Merlot Cabernet Riserva · Castel Noarna

BIRRE
Valkyria (keller) 0,20 l € 3
Plotegher · alla spina

Valkyria (keller) 0,40 l € 6
Plotegher · alla spina

Foxtail (Red Ale) 0,33 l € 6,50
Birra del bosco

Aura (Session Ipa) 0,33 l € 6,50
Barbaforte · Gluten Free

Pale Whale (Golden Ale) 0,33 l € 6,50
Birra del bosco · Gluten Free

Magnolia (Blanche) 0,33 l € 6,50
Rethia

Mariamata (American Pale Ale) 0,33 l € 6,50
Rethia · Gluten Free

San Lorenzo (Golden Ale) 0,33 l € 7,00
Barbaforte · Gluten Free

Pacific Pils (Pilsner) 0,33 l € 6,50
Rethia

Heineken 0.0 € 6
Alcohol Free in bottiglia


